Miért is a Magyartarka ?
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Mirdl szeretnénk ma konzultalni

» A magyartarka szerepének novelési lehetésege a tejfeldolgozasban.
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Szakositott tejtermelés

A szakositott tejtermelésben az altalanos irodalom azt tartja, hogy a magyartarka fajta
tejelékenysége, gépi fejhetdsege, technoldgiai tir6képessége és etoldgiai sajatossaga nem
kielégito.

Viszont tejtermelése (4000-5000 kg tej; 4 % koruli tejzsirtartalom; 3,8 % fehérje tartalma) és
kivalo hustermelése réveén jellegzetes kettds hasznositasu fajtank. A tehenek kozépkoran
erok, 16-20 honapos korban vehetdk tenyésztésbe. Tejtermelési ciklusuk normalisan
erlltetés nélkul 6 laktacioban kiegyensulyozott.

Ezek a tulajdonsagok adnak lehetéséget egyedi, sajatos
mindsegl, akar eredetveédett sajttermékek elballitasara.
Az elmult 30 év mennyiségi tejtermelés szemlélete
mellett kezd megjelenni az allat genetikajat figyelembe
vevo, termék specifikus termelés.
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Kiilféldi tanulmanyut sajtkészitoknek

A kamara élelmiszeripari igazgatdosaga képzést szervezett magyar tejipari vallalkozasok
szamara a francia ENIL (Ecole Nationale d’'Industrie Laitiére), agrar-élelmiszeri oktatasi
kozpont intézetébe a 2017. junius 26-30. k6zOtti hétre hosszu érlelést tehénsajt termékek
témajaban. A szervez6k elméleti és gyakorlati részt is beépitettek a programba, amely az
alapanyagok kivalasztasatol a végtermékek elkészitéséig a teljes technologiai lancra kiterjed.
A képzés az ENIL Poligny (Franciaorszag, Franche-Comté régié, Besancon megye)

tanuzemeiben kerult lebonyolitasra.
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Kilfoéldi tanulmanyut sajtkészitoknek

Az ott tartozkodas ideje alatt egy tejszovetkezet sajtizemeében is latogatast tettunk.

A tejszovetkezet 21 tagja tartja fenn az Uzemet, évi 7 mill. liter tejet dolgoznak fel, melybdl
ket tipusu sajtot készitenek. Az zem korszer( robotizalt technologiai elemek
felhasznalasaval, mindossze hét f6 foglalkozatasaval oldja meg a feldolgozast.
Figyelemre mélté volt a fenntarthatésag jegyében, hogy a felhasznalt tzemi
energiaszukségletuket 13%-ban megujulé energiaforrasbdl nyerik.
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Csak egy példa @x

Az lizem 6 terméke a Franciaorszagban féldrajzi eredet védett COMTE saijt.

A sajt cca 45-50 kg sulyu 70 cm @ atmérdji 10 cm magas korong hagyomanyos érlelési. Egy sajt

készitéséhez atlagosan 450-500 liter tejet hasznalnak fel. 8-36 hénapos érlelés utan, kulonbozé
korban értékesitik.

Koltség ar aranyban megfeleld jovedelmezdséget biztosit a gyartoknak.
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https://en.wikipedia.org/wiki/File:Cont%C3%A9_quality_marking_bands.png
https://en.wikipedia.org/wiki/File:Comte_AOP.jpg
https://en.wikipedia.org/wiki/File:Comt%C3%A9_Cheese.jpg

Kamarai célok

Ezekkel a lehet6ségekkel a Kamara szeretné segiteni azon tagjainkat a feldolgozas
tokéletesitésében, akik most kezdenek bele a sajat alapanyaguk tejfeldolgozasaba, illetve
azokat a tagokat is, akik mar ezzel a tevékenységgel foglalkoznak.

A Tejipari gyakorlati program sorozat célja segiteni a kisvallalkozasokat:

« egyuttmikodési készséglk javitasahoz, a sziukséges tudasbazis gyarapitasahoz és a
tudasatadas fokozasahoz
» kornyezeti teljesitményuk javitasahoz, eréforras-hatékonysaguk noveléséhez,

A visszajelzések azt mutatjak, egyontetl vélemeény volt, hogy komoly igény van a gyakorlati
programok folytatasara.
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Lehetoség

A magyartarka adta lehetéségeket figyelembe véve, kisebb allomanyoktdl, nem tul nagy
mennyiségl tejbdl, de azonos technoldgia alkalmazasaval hosszu érlelési egyedi
mindsegl termek allithato eld.

Fontos, hogy az alapanyag tej lehet8leg azonos min6ségi legyen, a takarmanyozastol a
tej kinyeréséig, valamint az azonos technologiai elbirasok szigoru betartasa mellett
torténd gyartas és érlelés biztositasa.
Tobb kisebb feldolgozétdl is lehetéség legyen azonos mlnosegu es Jellegu vegtermek
piacra juttatasara. 3 v

SzUkséges egy olyan 0sszefogo szervezet, mely

a termék elballitas szabalyait/feltételeit a tagok
egyetértésével megfogalmazza, felugyeli és biztositja.
Ez lehet a jovedelmez6 és fenntarthatd termelés alapja.
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Koszondm a megtisztelo figyelmet!
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Beszéljiik meg itt és most, vagy:
Elérhet6ségeink:

Varga Laszld, élelmiszeripari szakért6, Mobil: +36 70 490 6164
e-mail: varga.laszlo3@nak.hu

Vadasz Sandor , tanacsos, Mobil: +36 30 336 8392
e-mail: vadasz.sandor@nak.hu

1119 Budapest, Fehérvari ut 89-95.
www.nak.hu
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